Gumpoldskirchen rinor Noir 2021 we

FAMILIE REINISCH

Es ist keine Ubertreibung, wenn man sagt, dass Gumpoldskirchen das Zentrum
der Weinbaugeschichte im Suden von Wien ist. Einst weltweit bekannt fur reich-
haltige aber lebhafte Weildweine, so ist heutzutage vor allem eine rote Rebsorte
aufgrund der immer wdrmeren Bedingungen besonders begunstigt: der Pinot —
Noir. Sie gelangte vor mehr als 800 Jahren das erste Mal mit den Ménchen des
Zisterzienserordens in unsere Region und fuhlt sich seither auf den kalkreichen
Bdden und den nach Osten ausgerichteten Hangen im Einflussbereich des Wie-
ner Waldes besonders wohl.

Rebalter im Durchschnitt 25 Jahre

Boden Dunne bis moderat dicke Braunerdeauflage auf kalk-
steinreichen Unterbdden

Erziehung Doppelter Strecker/Guyot
Ertrag 40hl/ha
Lese mehrere Durchgdnge Anfang bis Mitte Oktober

Im Keller 18 Tage Mazeration und Fermentation in grof3en Sto-
ckinger-Holzgdarstandern, ganze Beeren mit 20% ganzen
Trauben, 14 Monate Ausbau zu 50% in grofden gebrauch-
ten Holzf&ssern und 50% in gebrauchten Barriques

Trinkreife von 2023 bis 2038

Speiseempfehlung Passt Uberraschend gut zu gegrilltem Lachs; auch sehr
zu empfehlen: helleres Fleisch und Gebratenes wie Huhn,
Lamm oder Kalb oder Pilzgerichte.

Service Universal- oder Burgunderglas empfohlen
Leicht gekuhlt servieren bei etwa 14-15°C

Lagerung an einem dunklen Ort bei 12°C INFO-Box
) Alkohol  13,5% vol.
Aus der Presse ,..Reife dunkle Waldbeeren, zarte Kréuterwdrze, stfie .
, ) : . Saure 54 g/l
Herzkirschen klingen an, ein facettenreiches Bukett. Saf-

tig, elegant, frische Kirschen, feine Tannine, lebendig,
bereits gut entwickelt, bleibt haften, verfugt Uber Frische
und Potenzial.” Peter Moser, falstaff, 92 P.

Restzucker 10 g/l
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