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Bei Weifsweinen birgt die Thermenregion zwei Schitze, die in relevanten Men-
gen nur innerhalb der Gebietsgrenzen zu finden sind: die Sorten Rotgipfler und
Zierfandler. In Osterreich gibt es nur etwas mehr als 100 ha Rotgipfler und wir
sind stolz darauf, rund fiinf Prozent dieser Fliche zu bewirtschaften. Um die-
sen Schatz fiir zukiinftige Generationen zu bewahren haben wir 2006 an den
nach Siidosten ausgerichteten Hangen des Anningers eine Selection massale
gepflanzt - von den altesten Reben der Region stammend, die die geschmack-
lich komplexesten und ausdrucksstarksten Trauben hervorbringen.
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Rebalter zum iiberwiegenden Teil 2006 gepflanzt

Boden tiefgriindige, kalksteinreiche Unterboden bedeckt
von einer teils lehmigen Braunerdeschicht

Erziehung Einfacher und doppelter Strecker/Guyot
Ertrag 45 hl/ha
Lese In der 4. Septemberwoche

Im Keller Selektive Handlese, Fermentation zu 80% im Stahl-
tank und 20% in grofden, gebrauchten Holzfassern.
Ausbau auf der Feinhefe fiir 4 Monate

Trinkreife von 2022 bis 2032

Speiseempfehlung Frucht und Schmelz machen diesen Wein zu einem
vielseitigen Speisenbegleiter: probieren Sie traditio-
nell Wiener Kiiche oder wiirzige asiatische Gerichte

Service WeifSweinglas empfohlen
Gut gekiihlt bei 8-10°C servieren

Lagerung an einem dunklen Ort bei 12°C INFO-Box
Aus der Presse ,,...Zart rauchig-krauterwiirzig unterlegte Nuancen Alkohol  13% vol.
von frischer Birne, tabakiger Hauch. Saftig, gute Saure 54¢g/l
Komplexitat, dezente Holzwiirze, feiner Saurebogen, Restzucker 1,0¢g/1

mineralisch im Nachhall, saliner Riickgeschmack.
Peter Moser, falstaff. 91 P.
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