
zum überwiegenden Teil 2006 gepflanzt

tiefgründige, kalksteinreiche Unterböden bedeckt 
von einer teils lehmigen Braunerdeschicht

Einfacher und doppelter Strecker/Guyot 

45 hl/ha

In der 4. Septemberwoche

Selektive Handlese, Fermentation zu 80% im Stahl-
tank und 20% in großen, gebrauchten Holzfässern. 
Ausbau auf der Feinhefe für 4 Monate

von 2022 bis 2032

Frucht und Schmelz machen diesen Wein zu einem 
vielseitigen Speisenbegleiter: probieren Sie traditio-
nell Wiener Küche oder würzige asiatische Gerichte

Weißweinglas empfohlen
Gut gekühlt bei 8-10°C servieren
Lagerung an einem dunklen Ort bei 12°C

„...Zart rauchig-kräuterwürzig unterlegte Nuancen 
von frischer Birne, tabakiger Hauch. Saftig, gute 
Komplexität, dezente Holzwürze, feiner Säurebogen, 
mineralisch im Nachhall, saliner Rückgeschmack.“ 
Peter Moser, falstaff. 91 P.
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