
5 - 50 Jahre

Boden aus Kalkstein und Gletscherablagerungen 
mit Braunerdeauflage

Doppelter Guyot

50 hl/ha

Ende September und Anfang Oktober

Selektive Handlese, Gärung und Ausbau in Stockin-
ger Holzgärständern, vollständiger biologischer 
Säureabbau

von 2022 bis 2029

Passt sehr gut zur klassisch österreichischen Heuri-
genküche, wie Aufstrichbrote, kalter Aufschnitt und 
Käse. 

Universal oder Rotweinglas empfohlen
Leicht gekühlt servieren bei etwa 14-15°C
Lagerung an einem dunklen Ort bei 12°C

„[...] Reife Zwetschken, ein Hauch von Nougat, rau-
chige Würze.[...]“ 90 Punkte, Peter Moser für das 
falstaff Magazin

Alkohol
Säure 

Restzucker       

Im Weingarten 1, 2523 Tattendorf, Austria
Tel.: +43 (0)2253/814 23 , www.j-r.at

AT-BIO-401
ªsterr. Landwirtschaft

13,0% vol.
5,2 g/l
1,2 g/l

Rebalter 

Boden

Erziehung 

Ertrag

Lese

Im Keller

Trinkreife

Speiseempfehlung

Service
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