FAMILIE REINISCH

Ried Lores
Chardonnay 2020 sio

Nicht weit von den Weingdrten, aus denen viele unserer Rotweine stam-

men, liegt die Ried Lores. Sie ist die kuhlste Riede der Umgebung und
gemeinsam mit einem Boden aus kalksteinreichen Gletscherablage-
rungen mit einer ndhrstoffreichen Schwarzerdeauflage stehen ideale
Bedingungen fur unsere Chardonnayreben zur Verfugung.

Die Ried Lores ergibt daher einen Wein, der wohldosierte Kraft mit Ele-
ganz und Struktur vereint.

Rebalter

Boden

Erziehung
Ertrag
Lese

Im Keller

Trinkreife

Speiseempfehlung

Service

Aus der Presse

bis zu 35 Jahre

Oberboden aus néhrstoffreicher Schwarzerde, Unterbo-
den aus kalksteinreichen Gletscherablagerungen

Doppelter Guyot/Strecker
40 hi/ha
8. Oktober

Selektive Handlese, Vergdrung in kleinen HolzfGssern
(2251 & 7001, 50% neu) und 10 monatiger Ausbau darin,
wdhrenddessen leichte Batonnage, vollstaindiger spon-
taner biologischer S&ureabbau

von 2022 bis 2036

passt sehr gut zu kraftiger gewUrzten Speisen, wie zum
Beispiel Cremesuppen und reichhaltigeren Speisen mit
Fisch oder Krustentieren

GrofRes Burgunderglas empfohlen
Leicht gekuhlt servieren bei 14°C
Lagerung an einem dunklen Ort bei 12°C

. Zart rauchig unterlegte Bourbonvanille, zart nach
Feuerstein und Haselnuss, weilRe Tropenfrucht, etwas
nach Litschis. Saftig, weilder Pfirsich, zitronige Nuancen,
finessenreich strukturiert... sicheres Reifepotenzial.” Peter
Moser, Falstaff, 93 Punkte

Im Weingarten 1, 2523 Tattendorf, Austria

Tel.: +43 (0)2253/814 23, www.j-r.at
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Alkohol 14% vol.
Sdure 6,4 g/l
Restzucker 14 g/l

. AT-BIO-401
Osterr. Landwirtschaft




