St. Laurent 2015

Auf den schotter- und kalkreichen Boden des Johanneshofs
reifen St. Laurent-Trauben von auféerordentlicher Qualitét.
Von ungewisser Herkunft und heute als osterreichische Spezi-
alitiat sehr beachtet, beeindrucken Weine von der St. Laurent-
Rebe durch ihr an Waldbeeren und Marzipan erinnerndes
Duftbukett. Er passt vorziiglich zu Wild und kréftigen Braten.

Alter der Rebstocke 6-27 Jahre

Boden kalkreicher Schwemmlandboden und
Schotter

EANNESHOF R

Erziehungsart Hochkultur (75 cm Stammhohe)
Lesedatum 28. September bis 5. Oktober

Vinifikation Maischestandzeit zwischen 14 und 18
Tage, Gartemperatur zwischen 29°C und
32°C, im Garstander vergoren, Lagerung
flr 12 Monate im grofRen Holzfass

Lagerfahigkeit 3 bis 5 Jahre ab Lese

Speisenempfehlung dieser Wein passt vorzlglich zur traditio-
nellen Kiiche Osterreichs, zu Wildspeziali-
taten aber auch zu Gemusespeisen und zu
mildem Kase

Servicehilfe grofRes Rotweinglas

St Laurent

THERMENREGION
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Alkohol 13 % vol Saure 5.6 %o trocken
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AT-BIO-401, Osterreichische Landwirtschaft

JOHANNESHOF Im Weingarten 1, 2523 Tattendorf, Austria
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