Pinot Noir 2014
’ Grillenhiigel

Am lang gestreckten und nach Siidosten ausgerichteten Hang
zwischen Gumpoldskirchen und Guntramsdorf stehen uns
am Anninger vorziigliche Burgunderlagen zur Verfiigung.
Seit dem 12. Jahrhundert wird diese finessenreiche Rebsorte
bei uns in der Thermenregion kultiviert.

Alter der Rebstocke Uber 25 Jahre
Boden Kkalkreicher Braunerdeboden
Erziehungsart Hochkultur (75 cm Stammhohe)
Lesedatum 2. bis 8. Oktober

Vinifikation 15 Tage Maischestandzeit, Gartemperatur
zwischen 27°C und 30°C, im Garstander
vergoren, Lagerung fir 16 Monate im
Holzfass (225L Fasser; franzésische
Eiche)

Lagerfahigkeit 5 bis 10 Jahre ab Lese

Speisenempfehlung dieser Wein passt vorzuglich zu kraftigen
Fleischgerichten, Geschmortem, Lamm

Servicehilfe grofles Rotweinglas

THERMENREGI

Alkohol 13.5 % vol Saure 5,6 %o trocken
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